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Abstract

The objective of this work was the discussion of the experiences on a Hungary—Roma-
nia cross-border project which was implemented in Arad, Békés, Csongrad and Timig
counties in 2012-2013. University of Szeged Faculty of Agriculture at Hodmezévasar-
hely, University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine of the Banat in
Timisoara and two Romanian and one Hungarian farmer associations were involved in
collecting special local products and recipes, traditional cultural and gastronomic events.
As coordinators of the project we gathered several experiences. SWOT analysis was car-
ried out to understand the circumstances and the differences and similarities of the re-
gions. There was no endeavour to prepare a complete collection of gastronomic values.
The main conclusion of our experiences was the following: it seems there are more things
which are connect than which are separate people in this border regions.

The project was financed by the HU-RO CBC Programme (The role of special local
foods and events in development of local tourism — HURO/1001/213/2.1.2 — FEDERTO).

1. Bevezetés

A Dél-alfoldi régi6 mezdgazdasaganak rendszervaltas utani szerkezeti véltozasainak
vizsgalatabol kitlinik, hogy az elaprézott gazdasagi egységek miatti heterogén Osszetételii
termékek és a korabbi nemzetk$zi hirti és elismert termékeink termelése parhuzamosan
létezik egymas mellett (Komarek, 2007). A tradicionalis, hires magyar termékek a hunga-
rikumok, vagy hungarikum jellegii termékek. Ezek koziil részben a sajatos mezogazdasagi
produktumok, vagy az ezekbdl elballitott élelmiszeripari termékek emlitésre méltéak. A
Dél-Alf6ld bovelkedik ilyenekben: példaul a kalocsai €s a szegedi fiiszerpaprika, a kecs-
keméti kajszi barackpalinka, a makéi voroshagyma és a fokhagyma, a fehérgyokér, a do-
maszéki répa, a szatymazi dszibarack, a szegedi Pick szalami, a csabai és a gyulai kolbasz.

De mi is az a hungarikum? ,,Hungarikumnak tekinthetd egy allat vagy névény, vagy
abbol készitett élelmiszer-ipari termék, amely a magyar termelési kultarahoz, tudashoz, az
itt €16 lakossag generacidi soran kialakult hagyomanyokhoz (beleértve a nemzedékek so-
ran itt €16 magyarsagba beolvadt etnikumokat, példaul svab, szlovak stb.) kapcsolddik, s
amelyet a magyarorszagi lakossag — de legalabb egy kisebb tajegység lakossaga sziikebb
hazajara nézve — maga is magyarnak, a magyarsagra jellemzonek és kozismertnek fo-
gad el, s a kiilf6ld is magyar sajatossagként ismer(het) meg”. (http://www.ujdieta.hu/
index.php?content=309)

De maga a hungarikum komplex hatasként létrejott olyan kivalé mindségii, és egyedi
tulajdonsaggal rendelkezd aru, amelyet jellegzetessége miatt meg lehet ismerni. (A komp-
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lex hatason a tajkorzet foldrajzi elhelyezkedését, specialis éghajlati- és talajadottsagot,
biologiai feltételekhez igazodo termékszerkezetet, egységes, de specialis technologiat — s
ezek eredményeként — a tijra jellemzd mindségi jellemzoket értjiik.) (Komarek, 2008).
Mézet példdul mind Magyarorszagon, mind Romanidban szamos vidéken termelnek. A
mézet gyakran azonos ndvényekrol és hasonld eszkozrendszerrel és koriilmények kozott
gytjtik (Baloi et al., 2012), mégis megvizsgalva a terméket, annak (foldrajzi) eredete a
termék Osszetétele alapjan jo kozelitéssel meghatarozhato.

A Karpat-medencei Agrarstratégia szerint: ,,A feldolgozdk, az élelmiszeripari cégek koncent-
racioja miatti szallitasi koltség megdragitja az élelmiszertermelést, kiszolgaltatotta teszi a terme-
16ket.” Ezért: ,,Tamogatni kell a helyi feldolgozok, piacok, boltok létesitését. A helyi feldolgozas
a szarmazas és eredetvédelmet is atlathatobba teheti” (http://www.magyargazdak.hw/).

Munkém soran egy a témaban megvalésitott hataron atnyuld egyiittmiikodési project
eredményeit és tapasztalatait kivinom bemutatni.

2. Anyag és modszer

A Szegedi Tudoméanyegyetem Mezbgazdasagi Kara, a temesvéari Banati Agrar- és Al-
latorvos-tudomanyi Egyetem, az Oroshazi Gazdakér, a Romaniai Magyar Gazdak Arad
Megyei Egyesiilete valamint a Bansagi Magyar Gazdak és Vallalkozok Egyesiilete a Ma-
gyar—Roman Hataron Atnyilé Egyiittmiikodési Program keretében palyazatot nyert négy
hatar menti megye (Arad, Békés, Csongrad és Temes) jellemz6 és hagyomanyos gasztro-
noémiai termeékeinek, hagyomany6rzdé és kulturdlis rendezvényeinek, valamint a térség
vendéglatohelyeinek Osszegyiijtésére, bemutatasira. A gylijtemény Osszeallitdsakor termé-
szetesen nem torekedhettiink teljességre, de a tematikus Gsszeallitasnal igyekeztiink az
egyes megyék hasonlosagait és kiilonbségeit egyarant bemutatni. A nyomtatott kiadvany
(Bodnarné Skobrak Erika—Tragca, 2013) terjedelmi korlatai miatt feltétleniil ajanljuk olva-
soinknak a projekt honlapjanak (www.federto.eu) meglatogatasat. Az elektronikus verzio
bdvebben, és folyamatosan boviild formaban mutatja be a projekt eredményeit magyar és
roman nyelven egyarant.

Az anyaggyiijtés sordn a négy célmegyében személyesen kerestiink fel termeldket,
akikkel interjut készitettiink a helyi termékeket, ételeket sokszor készitésiik sorian fotdz-
tuk. Sorra latogattuk azokat a helyi rendezvényeket, ahol a termékeket bemutattak, értéke-
sitették, illetve megkerestiik azokat a vendéglatohelyeket ahol rendszeresen szolgalnak fel

tradiciondlis ételkiilonlegességeket. A gyijtdmunka tapasztalatai alapjan SWOT-analizis
késziilt.

3. Eredmények

A projekt keretében (véllaldsainknak megfeleléen) megyénként 50 terméket, 50 helyi
.eseményt és 50 vendéglatohelyet gyiijtéttiink, mindegyikhez révid leirast és fényképeket
csatoltunk, az ételek esetében igyekeztiink a pontos receptet is lejegyezni. A hatar két
oldalan nagyon sok azonos (pl. fiiszerpaprika 6rlemény) vagy hasonlo (pl. pékaru) termé-
ket allitanak €l6. A receptek gyakran hasonldak, de egy-egy tajegységen beliil akar fal-
vanként tapasztalhaté eltérés is, mert az egyiitt ¢16 nemzetiségek (magyar, roman, szlovak,
svab, szerb) izei, hagyomanyai jelentds hatassal vannak egymasra. A termékek, az ételek
hozzavaldinak leirasakor néha nehézséget okoztak a magyar-roman forditas esetleges
pontatlansagain tal a tajnyelvi kifejezések (1. tdbldzat). A termékek egy része foldrajzilag
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jol koriilhatarolhato teriilethez volt kéthetd, ezek koziil is természetesen a borvidékek
emelendok ki, de egy-egy zoldség-gyiimolcs is jelentds foldrajzi kotddéssel bir. Az ilyen
termékek kapcsan szamos vidéki fesztivalt rendeznek (pl. széregi Rozsaiinnep).

A feldolgozott termékek kozott a szamos tradicionalis ételféleség mellett tobb uj ter-
mék is megjelent (pl. makoladé), amely izénél, min6ségénél, igényes kivitelénél fogva
jelentds sikerre szamithat.

Az 4j termékek egy része tapasztalataink szerint ugy j6n létre, hogy a termeld/vallalko-
z6 a hagyomanyos receptet megprobalja a mai fogyasztéi elvarasokhoz igazitani. Az ilyen
termékek tobbsége finom, de sajnos sokszor nem ismerhetdk fel benniik a gyermekkorban
nagymamaktol megszokott izek.

1. tablazat. A projekt SWOT analizise
Table 1. SWOT analysis of the projekt

Erdsségek Gyengeségek
o A project céljat a partnerek kdzésen hataroztak meg. | e A civil partnerek nem rendelkeztek elegendd
« A parinerek korabban is ismerték egymast. project tapasztalattal.
¢ Az egyetemek rendelkeznek szakemberekkel, gya- ¢ A partner gazdaszervezetek nem rendelkeztek
korlattal, és hellyel a munka és a project rendezvé- sajat alkalmazottal.
nyek megvalésitasahoz. » A civil szervezetek kdzremiikddé tagjai nehezen
 Szakmai és pénziigyi tamogatas segitette a munkat. egyeztették tssze a sajat munkajukat a project
o A gazdaszervezetek tagjaikon keresztil tudtak, hogy feladatokkal.
melyik termeldnél mely termék szamithat érdekls- * A szakmai sz6vegek forditasa lassan haladt.
désre. ¢ A partnerek egy része gyakran keriilt késede-
lembe.

o A termékek egy része jelentds mértékben meg-
egyezett, igy nehéz volt eldénteni, hogy mennyi-
re helyi jellegl.

Lehetéségek Veszélyek
e Szamos termeldvel, vallalkozéval és dontéshozéval o A projekt egy éves hossza nagyon rdvid.
letesitettiink kapcsolatot. o A gazdaszervezeteket néha befolydsolja az
¢ Alkalom nyilott Uj projektek eldkészitésére. aktualpolitika.
¢ J6 kapcsolat a helyi dontéshozokkal. « Nagy volt a kisértés a project “magyar-magyar”
o A koz8s munka és az Uj ismeretségek révén erds megvaldsitasara.
partnerkapcsolat és kiterjedt kapcsolatrendszer jétt e Kdénnyi hibazni, ha a résztvevék nem ismerik
|&tre. kellé mértékben egymas kultdarajat és hagyoma-
¢ A projektesemények j6 alkalmat adnak a helyi ter- nyait.
mékek megismerésére és megismertetésére. ¢ Ha a véllalkoz6 nem kapott alapos tajékoztatast,
« A gyiijtés egyszeriien folytathaté a fenntartasi idé- akkor sokaig hezitalt, hogy szerepeljen-e az
szakban is. adatbazisban.

Forras: sajat

A mezbgazdasagi termékek korében gyakran taldlkoztunk hagyomdanyos fajtakkal
(mangalica sertés, curkdna juh) és az azokbdl késziilt ételekkel. A tejtermékek korében
leggyakrabban a lagy és félkemény sajtok készitése és izesitése tért el kismértékben vidé-
kenként. Hiskészitményekbdl is gazdag volt a kindlat. A fiistdlt husok a jelentds hasonlo-
sag ellenére alapvetden kiilonbdztek a pacolas hossza, az annak soran felhasznalt fiiszerek
és a fiistélés mikéntjét illetden. A kolbaszok és szalamik receptjei szamos ponton eltértek
egymastdl, de valtozatos volt a hus zsir aranya, a daralt his szemcsenagysaga, és a toltés-
hez felhasznalt belek mindsége is.

A helyi specialitasok gyakran mas szolgaltatasok kiegészitdjeként példaul, mint falusi
vendégasztal jelennek meg. Mind a négy megyében megjelenik a vadaszati turizmus
(Bodnarné Skobrak Erika—Bajorhegyi Tiinde, 2007), természetesen vendéglatassal, gaszt-
rondémiai és kulturalis programokkal egybekodtve. A vidéki, paraszti konyhaban ugyanak-
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kor a vadhus és az abbol késziilt ételek alig jelennek meg. Feltehetden azért, mert a legalis
Giton beszerzett vadhis régen is draga volt.

A projekt keretében szervezett nyilvanos szakember-talalkozokon szdmos vallalkozo
mutatta be termékeit és vallalkozasat. A gylijtétt anyagot kényv formajaban magyar és
roman nyelven is megjelentettiik.

4. Kovetkeztetések

A projekt célkitiizései a hatar mindkét oldalan €16 vallalkozok, kozdsségek érdekeit
szolgaljak.

A projektben részt vevd magyarorszagi €s romaniai szervezetek hosszi ideje egyiitt
dolgoznak annak érdekében, hogy a hatar menti egyiittmiikodés minél eredményesebb
legyen.

A hatarok megnyitasa mind a hatar menti tizleti, mind a turisztikai kapcsolatok szamara
j lehetdséget teremtett. A projekt soran létrehozott termék- és vendéglatohely-katalogus,
rendezvénynaptar, illetve a megszervezett iizletember-talalkozok, konferenciak, élelmiszer-
és mez6gazdasagi termékhez kothetd rendezvények mindkét orszag polgarai szamara fontos
informaciokat kozéltek egymasrol, ami 0j gazdasagi és kulturalis kapcsolatok kialakitasanak
megalapozdja lehet. Mindez pedig a regiondlis gondolkodasmédot erdsiti, ahol a foldrajzi,
természeti, kulturalis adottsagok 6sszehozzak az embereket kozos célok érdekében.

A f5ldrajzi eredetvédelemmel és a hagyoményos és/vagy kiilonleges mddszerekkel
elballitott élelmiszer-ipari, mezdgazdasagi termékek Gsszegyiijtése, kozkincsé tétele révén
jelentds gazdasagi elonyokhoz juthat a régid gazdasaga.

A vizsgalt terillet komoly mez6gazdasagi hagyomanyokkal rendelkezik, és gazdag a
csak itt megtalalhaté mezdgazdasagi termékekben. Ezen termékek feltérképezésének nem
csak az a célja, hogy katalogizalja ket, hanem masodlagos vagy harmadlagos célok meg-
valositasa is. Fontos ugyanis ebben a térségben tudatositani a helyi értékeket, a helyi ha-
gyomanyok értékteremté lehetdségét (Ciolac Ramona et al., 2011). Ez a kedvezdtlen hely-
zetli vagy elmaradott teriileteknek, telepiiléseknek is onbecsiilést teremt, €s a kitorési lehe-
tOséget is megmutatja szamukra, ha tisztaban vannak helyi értékeikkel.

A hagyomanyos mddszerekkel, j6 mindségben, nagy odafigyeléssel eléallitott, magas
hozzaadott értékii termékek értékesitése hosszh tavon noveli a gazdalkoddk jovedelmét, és
hozzajarul a vidék népességmegtarto erejéhez (Bainé Szabd Bernadett, 2003).

Az eurdpai teriileti egyiittmiikddés egyik fontos célkitiizése, hogy erdsitse a hataron at-
nyulé egyiittmiikddést kozos helyi és regiondlis kezdeményezések altal. Az eurdpai térség
szamara nagy jelent0ségii a kbzép- és délkelet-europai zonaban megindult intenziv teriileti
egyiittmikddés eredményességének biztositasa. Ebbdl a szempontbdl fontos hatarrégioé a
Duna—-Ko6ros—-Maros-Tisza Eurorégio, melynek jelentés kézpontjai Magyarorszagon Sze-
ged és Hodmezoévasarhely, Romaniaban pedig Arad és Temesvar.

Osszegzésként elmondhatd, hogy a hatér menti egyiittmiikddések hozzajarulnak az eu-
ropai integracié mélyitéséhez, a hatarok periférikus (gazdasagi, tarsadalmi) szerepének
mérsékléséhez, és az EU tartos gazdasagi nvekedési és munkahely-teremtési potencialja-
nak ndvelésében fontos szerepet toltenek be.

Projektiink a hatar menti térségben szervezett iizletember-talalkozok, konferenciak
szervezésével és kiadvanyaival a fenti célokhoz kivant hozzajarulni.

A célul megjelolt iizletember-taldlkozok, konferenciak, egyéb gazdasagi, kulturalis jel-
legli események szervezése sikere érdekében a hatar mindkét oldalan (Hédmezovasarhely,
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Oroshaza, Temesvar, Arad) feltérképezziik a célteriilet (4 megye) hagyomanyos és kiilon-
leges vagy foldrajzi eredetvédelemmel rendelkezé élelmiszereit, mezdgazdasagi termé-
nyeit, tovabba az ezekhez a termékekhez kothetd rendezvényeket, illetve vendéglatd-
helyeket. Az §sszegylijtott adatokbdl kiadvanyokat jelentettiink meg, illetve kozzétettiik
azokat az interneten. Az elkésziilt magyar és roman nyelvii kiadvany, az események ka-
lendariuma, a honlap a termékek, vendéglatohelyek és rendezvények marketingjét szolgal-
ja a hatar mindkét oldalan, illetve a régi6 hatarain til is.

A fentiek alapjan elmondhatd, hogy a projekt a hatdron atnyulod lizleti egyiittmiikodést
szolgalja, és kapcsolodik mind a program, mind az egy¢éb fejlesztési tervek célkitiizéseihez.

A palyazat megvalositoi biznak abban, hogy akik megismerik a projekt eredményeit,
sok hasznos informaciét szereznek a szabadidé eltoltéséhez, a térség vallalkozoi pedig
konnyebben talalnak partnereket.

Készonetnyilvanitas

Koszénetemet szeretném kifejezni munkatarsaimnak, partnereinknek a project megva-
l6sitasa érdekében tett erbfeszitéseiket, valamint mindazok segitségét, akik munkajukkal
és/vagy informacidikkal hozzajarultak a project megvalositasahoz.

A projektet a Magyar-Roman Hatron Atnytlé Egyiittmiikdési program tamogatta
(The role of special local foods and events in development of local tourism — HURO/
1001/213/2.1.2 — FEDERTO).
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